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Colheita v Y
Seleccionada CABRIZ

Tinto

DAO E CABRIZ

DOC

Dao

Varidades de Uva

Alfrocheiro, Tempranillo & Touriga Nacional.

Vinificacion

Fermentacidén a 26°C con maceracion
pelicular prolongada.

Estancia por 6 meses en depdsitos de acero
inoxidable.

Notas:

Color: Rubi intenso.

Aromas: Frutos rojos secos, especiados.
Boca: Afrutado con taninos suaves y elegante.
Final: Final sedoso.

dat

7 Maridaje
* Carnes blancas.

Cerdo.

Pastas.

Carnes frias.
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