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VIMICULTORES & VINICULTORES LS4
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VITICULTORES & VINICULTORES

DOC

Duoro

Varidades de Uva

Rabigato, Arinto & Gouveio.
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Vinificacion
Vino fermentado y envejecido durante 9 meses
en barricas de roble francés con un ligero
batonnage por 3 meses. Finalizando con
envejecimiento de 9 meses en botella.

Notas:

Color: Dorado profundo.

Aromas: Fruta tropical, mandarina, pifia,
frutos secos, minerales y ligero toque a
vainilla.

Boca: Pera, frutos secos y untoso.

Final: Largo y con acidez franca.

Maridaje

Quesos de pasta blanda.
Risottos.

Mariscos o aves al carbdn.

Temperatura
10eC - 129C.

Enologo(a)

Constantino Ramos

Vol.

13% Alcohol
750 mL



