
Loureiro

DOC
Vinho Verde

Varidades de Uva
Loureiro.

Vinificación
Vendimia manual.
Prensado suave con larga fermentación.Prensado suave con larga fermentación.
Crianza en acero inoxidable por 6 meses  con 
batonnage regular.

Notas:
Color: Amarillo pálido.
Aromas: Florales; rosa blanca y azahar. 
Boca:Boca: Mineralidad fresca y frescura 
cristalina. 
Final: Largo y con acidez crujiente.

Maridaje
Ensaladas.
Mariscos.
Pescados ligeros.

TemperaturaTemperatura
9ºC - 11ºC.

Enólogo(a)
Constantino Ramos

Vol.
13% Alcohol
750 mL


