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VITICULTORES & VINICULTORES

¥ DOC

Vinho Verde

Varidades de Uva

Loureiro.

Vinificacion

Vendimia manual.

Prensado suave con larga fermentacion.,
Crianza en acero inoxidable por 6 meses con
batonnage regular.

Notas:

Color: Amarillo pédlido.

Aromas: Florales; rosa blanca y azahar.
Boca: Mineralidad fresca y frescura
cristalina.

Final: Largo y con acidez crujiente.

Maridaje
Ensaladas.
Mariscos.
Pescados ligeros.

o Temperatura
VINHO VERCE 90C - 11°9C.
FIRMAMENTO Endlogo(a)

Constantino Ramos

2022
LOUREIRO VO]"
13% Alcohol
“ 750 mL



