
DOC
Vinho Verde

Varidades de Uva
Loureiro, Alvarinho & Trajadura.

Vinificación
Vendimia manual.
Fermentación larga y controlada.Fermentación larga y controlada.
Crianza en barricas de roble frances por 9 
meses.

Notas:
Color: Amarillo brillante.
Aromas: Intenso a manzana y pera madura, 
con toques cítricos y sutilmente floral.
Boca:Boca: Fresco, cremoso y equilibrado.
Final: Largo, persistente y cremoso.

Maridaje
Mariscos, pescados y crustaceos.
Aves
Pastas cremosas

Temperatura
12ºC - 14ºC.12ºC - 14ºC.

Enólogo(a)
Raquel Rocha

Vol.
13% Alcohol
750 mL

Quinta da Rabiana:
Private Collection

Branco


