
DOC
Vinho Verde

Varidades de Uva
Touriga Nacional

Vinificación
Vendimia manual.
Fermentación en lagares de granito.Fermentación en lagares de granito.
Crianza en barricas durante 9 meses.
Sin filtrar ni estabilizar.

Notas:
Color: Rubí intenso.
Aromas: Frutos silvestres complejos, cerezas y 
moras.
Boca:Boca: Especiado, taninos suaves y elegante.
Final: Persistente y cremoso.

Maridaje
Carnes rojas.
Quesos maduros.
*Decantar antes de servir

Temperatura
14ºC - 16ºC.14ºC - 16ºC.

Enólogo(a)
Raquel Rocha

Vol.
13% Alcohol
750 mL

Quinta da Rabiana: 
Private Collection 

Tinto


